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WAS IST SENSORIK?

Sensorik ist die Wissenschaft vom Einsatz menschlicher Sinne zur Produkt-
analyse und -bewertung. Als methodisch eigenstandiges Untersuchungs-
gebiet unterliegt sie validierten Testmethoden, die nach DIN- & ISO-Normen
standardisiert sind.

In der Sensorik dienen geschulte Expertenpanels als analytisches
Instrument. Ein groRBer Vorteil sensorischer Prifungen ist, dass sie in allen
Phasen des Produktlebenszyklus angewendet werden kdnnen.

Mit einem objektiven Verkostungspanel und der richtigen Verkostungs-
technik erhalten Sie aussagekraftige, reproduzierbare Ergebnisse und
Informationen Uber die sensorischen Eigenschaften von Produkten (Optik,
Geruch, Geschmack, Textur), die entscheidend fiir den Markterfolg sind.

UNSERE PRUFUNGEN BEANTWORTEN FOLGENDE FRAGEN

DESKRIPTIVE PRUFUNGEN UNTERSCHIEDSPRUFUNGEN

. Gibt es einen sensorischen
Unterschied zwischen zwei

« \Welche sensorischen
Eigenschaften besitzt das
Produkt (Optik, Geruch, Produkten?

Geschmack, Textur)? . Wenn ja, wie unterscheiden sie

« Wie ausgepragt sind diese sich?

Eigenschaften?

PRODUKTKATEGORIEN

SuBwaren & Fisch &
feine Backwaren Seafood Getranke
? ? 7
= Weitere auf
Anfrage
s $ ¢
Olivend| & Agrarprodukte Fleisch &
native Ole (Trockenfriichte, Fleischprodukte

Nusse & Olsaaten)

KONTAKT

Suchen Sie praxistaugliche @ SGS INSTITUT
Sensorikmethoden? Wollen Sie lhre FRESENIUS GmbH

Produkte extern Uberpriifen lassen?
Fur flexible, individuelle Losungen
wenden Sie sich gern an uns!

Weidenbaumsweg 137
21035 Hamburg

SGS INSTITUT FRESENIUS IST TEIL DER SGS-GRUPPE, DEM WELTWEIT
FUHRENDEN PRUF-, INSPEKTIONS- UND ZERTIFIZIERUNGSUNTERNEHMEN.

——— UNSER ANGEBOT —

Unterschiedsprifungen: z. B.
Dreieckstest, Degree of Difference
Test

Deskriptive Prifungen: z. B. Einfach
beschreibende Prifung

Lagerstudien: z. B. Sensory Claims,
Stabilitdts-, Lager- und Haltbarkeits-
tests

Qualitatsuntersuchungen: z. B.
Uberprifung von Reklamationen

Erstellung und Uberpriifung von
Spezifikationen

Sensorikschulungen: Unterstitzung
beim Panelaufbau, Ausbildung von
Mitarbeitern zu Verkostern

IHRE VORTEILE

Neue Produkte entwickeln

Ihre Produkte optimieren
Inhaltsstoffe und Rezepturen andern
Mindesthaltbarkeit Ihrer Produkte
bestimmen

Lagerstabilitat ermitteln

Ihre Produkte mit Konkurrenz-
produkten vergleichen

Ihre Produkte bewerten
Produktstandards festlegen

<] de.sensorik@sgs.com
QY +49 40 88 309 889

sgs-institut-fresenius.de
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